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i Meni vegetarisches Menu Tagessuppe/ Dessert
Montag Chilli con Carne (e,f.1) Chilli sin Carne (e,f.1) Zwiebelsuppe (f.1)
30.11.2026 Pikantes Hackfleischgericht vom Schwein Gemusepfanne (d)

mit Bohnen und Reis
Bunter Salat
Joghurtdressing (d,g)

Reis
Bunter Salat
Joghurtdressing (d,g)

Heidelbeerenquark (d)

Dienstag H&ahnchenschenkel Paprikaschote (a,f.1) Partysuppe (d,e,f.1)
01.12.2026 Tomatensauce mit vegetarischer Fillung
buntes Gemuse aus der Pfanne Tomatensauce
Nudeln (a,f.1) Nudeln (a,f.1)
Zitronenpudding (d)
Mittwoch Seelachsfilet in Eihllle (a,f.1) Gemiseballchen (a,f.1) Hlhnerbrihe
02.12.2026 Zitronensauce (d,f.1) Zitronensauce (d,f.1) mit Einlage (a,d,e,f.1)
Kartoffelplree (d) Kartoffelplree (d)
Bohnensalat (d) Bohnensalat (d)
Haselnusspuding (d)
Donnerstag Grunkohleintopf (e,g,f.3) Vegetarischer
03.12.2026 Mettwurst (3,11,15) Gemiuseeintopf (e,g)
Weizenbrétchen Weizenbrétchen
Schokoladenpudding (d)
Vanillesauce (d)
Freitag Kartoffelreibekuchen (a,f.1)
04.12.2026 Apfelmus

Tagesdessert (d)

Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstérker, 5) geschwefelt,
6) geschwarzt, 7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiweif3, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) mit SiBungsmittel, 12) gewachst,

13) enthélt eine Phenylalininquelle, 14) mit Taurin, 15) mit Nitritpdkelsalz

Allergene:

a) Eier, b) Sesam, c) Soja d) Milch e) Sellerie f) Glutenhaltiges Getreide: (f.1-Weizen f.2-Gerste f.3-Hafer f.4-Roggen) g) Senf h) Fisch i) Erdnusse j) Krebstiere
k) Schalenfriichte: (k.1-Mandeln. K.2-Haselnusse k.3-Walnisse k.4-Kaschunnisse k.5-Pecanniisse k.6-Paranusse k.7-Pistazien k.8-Macadamianisse

1) Weichtiere m) Schwefeldioxid und Sulphit n) Lupine




